	Senfsauce

	

	Zutaten für das Rezept:
Für 6 Personen

150 g Joghurt

150 g Sahne

1 EL Dijonsenf

1 TL mittelscharfer Senf

1 EL Zitronensaft

1 EL gehackter Dill

1 EL geschlagene Sahne

etwas Puderzucker, Salz
Zubereitungszeit: 15 Minuten
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	Zubereitung: 
Joghurt und Sahne glattrühren und mit Senf, Zitronensaft, Puderzucker mischen. Salzen, pfeffern, feingehackten Dill unterheben. Zum Schluss die geschlagene Sahne unterheben.

Falls vorhanden, füge ich noch einen guten Schluck Tomatenmark bei. Statt Dill lässt sich auch gut frische Kresse verwenden.

Quelle: Nicht mehr bekannt



