	Käsestangen

	

	Zutaten für das Rezept:
Für ? Personen

100 gr Mehl

60 gr geriebener Käse

60 gr geriebener Schweizer Käse

60 gr Butter

6 Esslöffel saure Sahne

Salz, Paprikapulver

2 Eigelb zum Bestreichen

Zubereitungszeit: ? Minuten
	

	 

	Zubereitung: 
Aus den Zutaten Teig herstellen.

Teig ausrollen, in Streifen schneiden,  spiralförmig aufdrehen, mit Eigelb bestreichen.

Käsestangen 10 Minuten bei 220 Grad backen.

Quelle: ?




