	Gebackener Schafskäse

	

	Zutaten für das Rezept:
Für 1 Person

1 Päcken Feta (kein Kuhmilch Käse)

Alufolie

Olivenöl 

Frischer Knofi 

Paprika, Pfeffer und Basilikum
Nach Lust: Paprika geschnitten, Peperoni, Tomaten etc.
Zubereitungszeit: 15 Minuten
	

	 

	Zubereitung: 
2 Stück Alufolie schneiden und den Feta reinlegen. Den  Feta leicht anschneiden, damit er schneller weich wird. Nicht in der Alufolie schneiden!
Das Olivenöl auf den Schafskäse träufeln. 

Den frischen Knofi schneiden und über den Schafskäse verteilen.
Mit Paprika, Pfeffer und Basilikum würzen, nach Lust Paprika geschnitten, Peperoni, Tomaten etc. hinzufügen.
Die Alufolie zudrücken.

Der Käse kann auf dem Grill oder im Backofen gebacken werden. Auf dem Grill den Käse immer geschlossen halten. Im Ofen kann man ihn leicht öffnen, damit die Wärme besser rein kommt.

Im Backofen bei 200 Grad ca. 30 Minuten backen. Man kann nach ca. 20 Minuten mal leicht rein stechen, ob er schon weich genug ist. Er sollte sehr weich sein, wenn er fertig ist.

Auf dem Grill dauert der Vorgang 20 – 30 Minuten.
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