	Bernds rustikale Vorspeise

	

	Zutaten für das Rezept:
Für 6 Personen
300 gr Alter Gouda
2-3 Knoblauchzehen
Olivenöl
3-4 kleine Zuccini
1 Paprika
½ bis 1 Liter Weißwein
2 Esslöffel Essig
1 Teelöffel Zucker
Lorbeerblatt, Nelken, Wachholder, Pfefferkörner

Etwas Schnittlauch
Zubereitungszeit: 20 Minuten
	

	 

	Zubereitung: 
Alten Gouda oder alten Amsterdamer in eine Schüssel bröckeln oder klein schneiden, nach Bedarf Knoblauchzehen durchquetschen und unterrühren. Nicht zu sparsam Olivenöl auffüllen. 2 – 3 Stunden ziehen lassen.

Weißwein mit Essig, Zucker mit den Gewürzen aufkochen. Die Brühe soll schon danach schmecken. Danach durchsieben. Die Brühe später erhitzen und zuerst die Paprika, danach die klein geschnittenen Zucchini bissfest blanchieren und durchsieben. Noch warm unter die obige Masse mischen, mit sehr klein geschnittenem frischen Schnittlauch bestreuen und sofort servieren. 
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