	Advents-Tiramisu

	

	Zutaten für das Rezept:
für 4-6 Personen

200g Sahne
250g Mascarpone

250g Quark

100g Zucker

1 P. Vanillinzucker

200g Spekulatius

400g gemischte Waldbeeren
Zubereitungszeit: 50 Minuten
	

	

	Zubereitung:

Die Sahne steif schlagen, Mascarpone, Quark, Zucker und Vanillinzucker verrühren und die Sahne vorsichtig unterheben. Die Hälfte der Masse in eine Auflaufform geben. 

Die Spekulatius in einer Tüte mit dem Nudelholz zerkleinern. 

Die Hälfte der Spekulatiusbrösel über die Quarkmasse verteilen. Darüber die Beeren geben und eine weitere Schicht Quarkmasse und Spekulatiusbrösel. 

Das Dessert 4-5 Stunden kalt stellen. 

Es sieht besonders schön aus, wenn man mit einer Schablone noch Sterne aus Kakao aufstäubt.

Quelle: Gisela Herrmann
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