	Frankfurter „Grüne Soße“

	

	Zutaten :
2 gekochte Eier

1 Gewürzgurke

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

2 Esslöffel Senf

Pfeffer

Salz

½  Zitrone

1 Bund Kräuter

Mayonnaise

	

	Goethes Leibgericht zu Tafelspitz oder gekochtem Rindfleisch.

	Zubereitung: 

Die Zwiebel und Kräuter klein hacken. Die Knoblauchzehe reiben. Die Eier und Gewürzgurke klein schneiden. Die Schale der halben Zitrone abreiben und den Saft ausdrücken. Alle Zutaten miteinander vermischen und mit den Gewürzen abschmecken. Mayonnaise nach Geschmack und gewünschter Konsistenz hinzufügen.
Quelle: Marktfrau in Mainz



